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Printemps de Julie
AQOC Corbieres
Rosé

VINTFICATION - FT1 FVAGE

Vinification : Vendange Mécanique Egrappée
Vinification thermorégulée

Assemblage *: 65 % Cinsault Age des vignes 34 ans
35% Syrah Age des vignes 27 ans
Elevage : Traditionnel en cuve sur lies fines
* I’assemblage peut varier suivant les millésimes
DEGIISTATION

¢ Robe rosé, violine, brillante et lumineuse
¢ Nez intense et riche de fraise, framboise, cerise
e Attaque grasse et équilibrée, bouche soyeuse avec une bonne persistance aromatique

Conseil de dégustation : Frais accompagné au choix :
* Couscous ou piperade
* Jambalaya
» Escalope de veau ou de dinde au curry
* Curry de lotte




